Szultan tekercs (sutés nélkili)
Hozzavalok:

e 1000ml tej

e 150g cukor

e 100g kukoricakeményité
e 70g Mester Siteményliszt
e 30g kakao por

o ltedskanal vanilids cukor
e csipet sé

e 50g margarin

Hozzavalék a krémhez:
e  200ml habtejszin
Elkészités :
Egy gaztepsiben egyenletesen eloszlatjuk a kdkuszreszeléket.

300ml tejben csomdémentesre keverjik a lisztet, a keményit6t és a kakadt, a maradék tejet pedig a
soval és a cukorral felforraljuk, majd allandd keverés mellett hozzadntjlik a lisztes, tejes keveréket
slrd krémmé f6zzik.

Belekeverjik a margarint és izesitjlik a vanilids cukorral.
A forréd masszat egyenletesen elteritjik a kdkuszreszeléken és hagyjuk kihdlni.
A tejszint kemény habba verijlk.

A habot rakenjlk a krémre, és vizbe martott késsel .kb. 6cm széles csikokat vagunk beldle, majd
dvatosan feltekerjik.

A tepsiben maradt kékuszreszelékben pedig athempergetjlik.



